
 

Lundi 30 
 

 

 

Mardi 31 
 

 

 

Mercredi 1 
 

 

 

Jeudi 2 
 

Melon 
Steak haché v.b.f.* 

Coquillettes au beurre 
Crème glacée 

 

Vendredi 3 
 

Salade/jambon/fromage 
Escalope viennoise 

Haricots verts 
Fruit de saison 

 
 

Lundi 6 
 

Betteraves persillées 
Chipolatas 

P. de terre frites 
Yaourt nature 

 

Mardi 7 
 

Crêpe au fromage  
Navarin d’agneau 

et ses légumes 
From. / Fruit 

 

Mercredi 8 
 

Entrée 
Jambon blanc  
Purée de p.d.t. 

Dessert 

 

Jeudi 9 
 

Carottes râpées  
Cordon bleu 

Pâtes au fromage 
Crème dessert 

 

Vendredi 10 
 

Salade/oeuf/thon 
Poisson poché 

Chou brocolis gratiné  
Beignet au chocolat 

 
 

Lundi 13 
 

Macédoine/Tomates 
Emincé de kebab 
Riz à l’Espagnole 

Petit suisse 
 

 

Mardi 14 
 

Friand fromage 
Sauté de veau 
aux carottes 
From. / Fruit 

 

Mercredi 15 
 

Entrée 
Steak haché v.b.f.* 
P. de terre frites 

Dessert 

 

Jeudi 16 
 

Salade aux noix 
Spaghettis  
bolognaise 

Chocolat liégeois 

 

Vendredi 17 
 

Jambon de pays 
Poisson panné 
Haricots verts 
From. / Fruit 

 

Lundi 20 
 

Salade/thon/maïs 
Sauté de volaille 
Pommes sautées 
Velouté fruits 

 

Mardi 21 
 

Concombre à la crème  
Rôti de bœuf 

Poêlée de légumes 
Tarte aux pommes 

 

Mercredi 22 
 

Entrée 
Poisson meunière 

Haricots verts 
Dessert 

 

Jeudi 23 
 

Quiche lorraine 
Palette de porc 
 Lentilles vertes 
Fruit de saison 

 

Vendredi 24 
 

Paella valencienne 
Salade verte 

Crème glacée 
 
 

 

Lundi 27 
 

  Céleri mayonnaise 
Poulet rôti 
Petits pois 

From. / Fruit 

 

Mardi 28 
 

Tomates au chèvre 
Steak haché v.b.f.* 

Macaronis 
Compote de pomme 

 

Mercredi 29 
 

Entrée 
Lasagnes 
gratinées 
Dessert 

 

Jeudi 30 
 

Pâté de foie 
F. de merlu meunière 

P. de terre vapeur 
From. / Fruit 

 

Vendredi 1 
 

Salade aux croûtons 
Brochette  

Jardinière de légumes 
Yaourt nature 

 
 

      Soucieux de la santé de nos enfants, nous portons la plus grande attention au choix des denrées alimentaires. 
    La préparation et la distribution des repas sont quotidiennement assurées par l’équipe du Restaurant Municipal 
        dans le cadre des réglementations d’hygiène (haccp) et de sécurité en vigueur.    *(viande bovine française) 

      

   Restaurant Municipal de Labenne 
     Rue du Presbytère        40530 Labenne 
      Tel : 05 59 45 49 67 

    Prévision de menus                  

                   pour le mois de Septembre 2010   
 


